- Mozzarelline panate \'g € 720
= Patatine fritte Y € 4%
& Anelli di cipolla V € 50
== Olive all’ascolana € 53
Red hot jalapenos \'g € 8%
Camembert V € 7%
Alette di pollo € 6,2

Nachos con salsa al formaggio e messicana. V € 530
Gnocco fritto V. € 4

Mix di fritti: 2 mozzarelline, 2 anelli di cipolla, € 14,20
2 olive ascolane, 2 jalapenos, 2 camembert, 2 alette, patatine

|: Selezione di salumi della fabbrica x 1€ 14,2
¢ Crudo di parma, salame nostrano, pancetta X 2 € 25,2

< pepata, mortadella IGP, speck. X 4 € 45,90
Q. Serviti con focaccia.
= Piatto assortito di formaggi Y €129
Grana, gorgonzola, taleggio, formagella.
Serviti con marmellate e noci.
Tartare di manzo € 12,9

Accompagnata da salsa spicy, maio al basilico,
stracciatella e chips di polenta.

Il crudo di parma € 18,2
Servito con gnocco fritto.
Salmone marinato € 14,9
Servito con stracciatella, insalatina e focaccia.
< Risottino ai porcini V. €132
Z Il casoncello alla bergamasca €13,
) Di nostra produzione.
8 Tagliatelle al ragu €122
< Pacchero ai 3pomodori V € 14,9
= Con stracciatella
Stinco di maiale al forno € 16,20
Servito con polenta della fabbrica.
Guancia brasata al vino rosso € 19,20
Servita con pure
= Verdure grigliate di stagione ' 6,20

(Y Patate al forno \

O pure di patate vV

= Biete alla brace V

= O Porcini Y

- O |nsalata mista V'

.~ Polenta liscia V

Polenta taragna V

Polenta e zola V

Polenta e funghi porcini '

o oo oo o N
>
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L Caesar salad €130
2 Insalata mista, sfilacci di pollo, pancetta croccante,
O grana a scaglie, crostini di pane e salsa Caesar.

= Greca Y €12,%

< Insalata mista, cetrioli, feta, olive taggiasche, pomodori,
=l cipolla rossa, crostini di pane, salsa yogurt.

< Tonnarella

) € 12,9
> Insalata mista, tonno, cipolla rossa, pomodori.
== |taliana €10,%
Insalata mista, bufala, pomodori, olive taggiasche,
carote, mais.
L Marco €12,
) Olio EVO, burrata fresca, crudo, olive taggiasche.
O Bresa €13,%
< Olio EVO, stracciatella, bresaola, valeriana, pomodorini
Q gialli.
8 Sghinga €12,%

Olio EVO, olio al basilico, bufala, crudo, pomodorini,
basilico fresco.

La Mediterranea €13,%

Olio EVO, bufala, tonno, pomodorini, olive taggiasche,
basilico fresco.

Sampei € 14,9
Olio EVO, salmone, valeriana, preziosino, citronette
e pepe rosa.

/W Impasti speciali: 2
: N Senza glutine*+€ 3,20 Mozzarella SL +€2,% ::
Burrata/Bufala + € 3,9 ::

N *Cotto in ambiente NON :
+€2,00¢:

(2 privo di contaminazione i
: Altre aggiunte o modifiche variano da + € 1,20a + €2,% : :

€14 i

Aggiunte:

Scamorza

Bocca di leone (calzone aperto)
Pomodoro, fiordilatte, crudo, rucola, pomodorini, grana.

HOT
Pomodoro, fiordilatte, salamino piccante, ‘nduja di
spilinga, peperoni, cipolla rossa

Marinella
Pomodoro, bufala, acciughe del cantabrico, salsa mojito. ::
Viola \ €13 i

Crema di barbabietola, pomodorini gialli, stracciatella,
valeriana, nocciole e pepe rosa.
Miguel

Pesto di zucchine, gamberi*, stracciatella e pomodorini.
Francesca
Pesto di zucchine, pancetta pepata, pomodorini confit e
bufala in uscita.
Barbarella
Pomodoro, burrata fresca, salsiccia, uovo, grana a scaglie.

Milly D’Abbraccio

Maurizia Paradiso
Pomodoro, burrata fresca, carpaccio di manzo, funghi
porcini, pepe nero.

Selen
Pomodoro, fiordilatte, scamorza affumicata, salsiccia, porcini. :
Eva Henger €11,9 :

Pomodoro, fiordilatte, preziosino, bresaola, rucola.

Elena Grimaldi
Pomodoro, mozzarella di bufala, speck, funghi porcini.

Lussuria
Mortadella, granella di pistacchio, crema di burrata.

Jessica Rizzo
Pomodoro, mozzarella di bufala, rucola, gamberetti*,

pomodorini. :
Gola €129 :
Salsiccia, friarielli, scamorza affumicata.
Margherita Y € 80 :
Pomodoro, fiordilatte, basilico fresco.
Napoli € 82!
Pomodoro, fiordilatte, acciughe, origano.
Romana €10,% :
Pomodoro, fiordilatte, acciughe, capperi, olive taggiasche,
origano. :
Cotto € 9,0
Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto.
Cotto e funghi € 9% :

Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, champignon®.

Capricciosa
Pomodoro, fiordilatte, cotto, carciofi, champignon*, olive

taggiasche. :
Crudo €10,2 :
Pomodoro, fiordilatte, prosciutto crudo.
Quattro stagioni €11,9 :

Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, carciofi,
champignon®, olive taggiasche, salamino piccante.

Quattro formaggi s € 90

Pomodoro, fiordilatte, gorgonzola, brie, taleggio.

€14 i

€14% i

€12, !

€13, i

€12 i

€129 ;°
Pomodoro, fiordilatte, preziosino, bresaola, pomodorini, noci. :

€13, |
€12,
€122

€12,

€1z@§

€102

€ 9

Speck e brie

Pomodoro, fiordilatte, speck, brie. :
Speck e scamorza € 9,5 :
Pomodoro, fiordilatte, speck, scamorza.
Tonno e cipolle € 9,9 :
Pomodoro, fiordilatte, tonno, cipolla.
Porcini V’ €10,%
Pomodoro, fiordilatte, funghi porcini.
Diavola € 9%
Pomodoro, fiordilatte, salamino piccante.
Gamberetti e zucchine €102 :
Pomodoro, fiordilatte, gamberetti*, zucchine.
Nazionale V € 9,00 :

Pomodoro, fiordilatte, rucola, grana a scaglie, pomodorini. :

Americana € 9,2 :
Pomodoro, fiordilatte, patatine fritte*, wurstel.
Ortolana €102 :
Pomodoro, fiordilatte, verdure di stagione.
Waurstel € 8,3 :
Pomodoro, fiordilatte, wurstel. :
Bufalina \ € o
Pomodoro, mozzarella di bufala. )

E Calzone liscio € 9,30

o Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto.

N Calzone farcito €11,

Pomodoro, fiordilatte, cotto, carciofi, champignon*.

< Calzone gustoso €11,
o Pomodoro, fiordilatte, zola, salamino piccante.
Calzone filante €11,2
Pomodoro, fiordilatte, formaggi misti.
Calzone vegetariano V €11,

Pomodoro, fiordilatte, zucchine, melanzane, peperoni.

Calzone campano € 12,0
Pomodoro, fiordilatte, cotto, salamino piccante, preziosino.

V
V

Salse in bustina, cad. € 0,30
(ketchup, maionese, salsa bbq)
Salse sfuse, cad. € 1,9

(burger, boscaiola, caesar, yogurt, senape,
tonnata, spicy, teriyaki, messicana)

Coperto € 250
Servizio torta € 250
* Prodotto surgelato all’origine. \7 Vegetariano
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LAGER NON FILTRATA
Bassa fermentazione

Birra della casa
5,8% vol.

Wolomiti
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DOLOMITI PILS
Pils italiana
' 4,9% vol.

DOLOMITI ROSSA

- lll[ﬁ bassa fermentazione
Hassa 6,7% vol.

Doppel bock chiara

bassa fermentazione
8,0% vol.

PEDAVENA

Pils italiana
bassa fermentazione
5,0% vol.
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R\ MAISEL’S WEISSE
B Weissbier

§/ alta fermentazione
” 5,2% vol.

GUINNESS
Stout

alta fermentazione
4,2% vol.

AMA IPA
IPA

alta fermentazione
4,5% vol.

, AMA BIANCA
Blanche

alta fermentazione
4,8% vol.

DOLOMITI 8° DOPPIO MALTO

20cl € 3,
40cl € 53
1 litro€ 11,2

20cl € 3,
40cl € 53
1 litro € 11,2

20cl € 429
40cl € 62
1 litro € 12,20

20cl € 4%
50cl € 6,2
1 litro € 12,20

30cl € 4%
1 litro € 11,20

30cl € 4%
50cl € 6,2
1 litro € 11,2

25cl € 4%
50cl € 7,%
1 litro € 13,20

25¢cl € 4%
50cl € 6,2
1 litro € 11,20

25cl € 4%
50cl € 6,2
1 litro € 11,20

BIRRE IN BOTTIGLIA

DOLOMITI SPECIALE

Lager speciale
Bassa fermentazione

2 5,9% vol.

NON FILTRATA
Lager non filtrata
Bassa fermentazione
5,8% vol.

DOLOMITI ROSSA
Bock

Bassa fermentazione
6,7% vol.

Lager
Bassa fermentazione

3 8,0% vol.

DOLOMITI PILS

Pilsner
Bassa fermentazione

: 4,9% vol.

PEDAVENA AMBRATA 33cl € 5% P>

Dunkel
5,9% vol.

SENZA GLUTINE
Lager senza glutine
5,2% vol.

PEDAVENA
Pilsner

Bassa fermentazione
5,0% vol.

ANALCOLICA

Lager analcolica
>0,5% vol.

75cl €149
33cl€ 5%
75cl €14,
DOLOMITI OTTOGRADI 33 cl € 5%

33cl € 5%

33cl € 5%
33cl € 50

33cl € 5%

LL1 ACQUA MINERALE
Q) Depurata alla spina, naturale 75 cl € 2,50
. £ ogassata
<{ ACQUA IN BOTTIGLIA 50cl € 1,20
: 1T Naturale o gassata 75¢cl € 3,9
e BIBITE ALLA SPINA piccola € 3,3
Pepsi Cola, Gassosa media € 4,30
Panache, Radler media € 5,2
BIBITE IN BOTTIGLIA
Coca Cola Zero 33cl € 4,0
Ginger beer 33cl € 4,2
BIBITE IN LATTINA
Red Bull 25c¢cl € 5%
Aranciata dolce o amara 33cl € 4,2
The al limone o pesca 33cl € 4,30
Lemonsoda 33cl € 4,
Tonica 33cl € 4,30
= Valpolicella Classico calice € 5,50
== Dal Cero bottiglia € 24,22
2 Chianti Classico calice € 5,30
Castello di Meleto bottiglia € 28,20
Primitivo Mezzapezza calice € 5,2
Trullo di Pezza bottiglia € 27,20
Lugana Premium calice € 5,2
Scolari bottiglia € 28,20
Gewurztraminer calice € 5,3

Kellerei St Pauls bottiglia € 28,20
Valdobbiadene Prosecco

Brut Docg calice € 5,3
: Conca d’oro bottiglia € 27,20
: 7 %= CAFFE’ E CAFFE’ DECA € 1,5 '
|: Eventuali correzioni € 0,5_0
[7p) GINSENG / ORZO € 2%
i W AMARI € 40

(_D Amaro del capo, Jagermeister, Montenegro,
: i () Disaronno, St. Hubertus, Ramazzotti, Vecchia :
Romagna, Lucano, Averna, Branca Menta, Fernet :

Branca, Cynar, Ramazzotti il Premio, Braulio,
sambuca, mirto, limoncello, Anima Nera, Baileys.
Jefferson, Centum Herbis, Chiot, € 6,2
Petrus

GRAPPE € 59
Secca, Barricata, Morbida

RUM

Pampero Anniversario € 7,@
Don Papa, Diplomatico € 8%
Emperor € 8%
Zacapa 23 €129
Zacapa XO €159
WHISKY €10,

Oban, Caol lla, Lagavulin 16, Super,
Laphroaig, Jameson, Highland, Talisker

JACK DANIEL’S € 6,2
TEQUILA CASADORES € 5%
VODKA 42 BELOW € 5%

| DOLCI

TIRAMISU’ € 6%

CHEESECAKE € 6,2
Caramello salato, fragola, cioccolato
PANNACOTTA € 6,2

Caramello salato, fragola, cioccolato

SALAME DI CIOCCOLATO € 6%
MILLEFOGLIE € 6,2

Con chantilly e frutta di stagione
SEMIFREDDO ALL’AMARETTO € 6,2

DOLCE DEL GIORNO € 6%
GELATO € 6%
Fiordilatte, cioccolato, fragola, limone
FRUTTA € 5%
A seconda della disponibilita
GELATO E FRUTTA € 790
¢ CHUPITO € 4,0
—1 SPRITZ APEROL/CAMPARI € 7,2
< HUGO SPRITZ € 8
= NEGRONI MARTINI € 8%
5 NEGRONI SBAGLIATO € 8%
AMERICANO € 8%
¢ MoJITO €10,
= MOSCOW MULE € 10,2
o LONG ISLAND €10,
¢) JAGER & REDBULL € 10,2
O 42 BELOW & REDBULL €10,
< COCA & JACK €10,
~ CUBA LIBRE €10,
VODKA SOUR E MARACUJA € 10,2
MARGARITA €10,
CAIPIROSKA € 10,2
CAIPIRINHA €10,
GIN LEMON € 8%
GIN TONIC € 8%

CON GIN BOMBAY DRY E TONICA ALLA SPINA

GIN PREMIUM
SERVITO CON TONICA FEVER TREE

GIN BOMBAY SAPPHIRE € 12,9
GIN OXLEY MARTINI €10,
GIN BROCKMANS €12,
GIN HENDRIK’S €129
GIN MARE €129
GIN HELBA €12,
GIN PILZ PILZER €129
GIN MALFY ROSA €129
GIN BALLOR € 12,9
GIN TANQUERAY TEN €129
GIN NORDES €12,
GIN ROKU €129
GIN PLYMOUTH €129



